Die neuste Innovation - die MAP- Atmobox®

Die Ursache fiir den schnellen
Verderb von Lebensmitteln ist
in vielen Fillen die Zusammen-
setzung der Atmosphére in den
Verpackungen. Bei chemischen,
mikrobiologischen und enzy-
matischen Verdnderungen von
Lebensmitteln spielen Oxida-
tionsvorgange eine wichtige
Rolle. Das Fernhalten des Luft-
sauerstoffs filhrt deshalb dazu,
dass die meisten Lebensmittel
langer haltbar werden. Sauer-

stoff kann jedoch auch quali-
tatssichernd wirken, beispiels-
weise bei der Verpackung von
Frischfleisch. Durch einen ho-
hen Sauerstoffanteil behalt das
Fleisch seine natiirliche Farbe
und damit sein appetitliches
Aussehen.

Der gezielte Einsatz von Schutz-
atmosphéren ermdglicht Halt-
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barkeitsverlangerungen—unter
Bewahrung der urspriinglichen
Qualitat —von bis zu einigen
hundert Prozent.
Schutzatmosphdren mit genau
definierter Zusammensetzung
aus Nz, Oz und CO; bedeuten
deshalb fiir den Anwender und
fiir den Konsumenten mehr
Qualitdt und Sicherheit.

Das neuste Produkt aus dem
Hause PanGas heisst Atmo-

box®. Mit der vom Unterneh-

men Delbrouck GmbH entwi-
ckelten direkten Versiegelung
werden aus offenen Standard-
behéltern definierte Chargen.
Und die BIOGON®-Lebens-
mittelgase machen aus einer
verschlossenen Kiste eine Rei-
fekammer, einen Behilter zur
Zwischenlagerung unter
Schutzatmosphare oder ein

inertisiertes Transportgeféass —
sauber, sicher, riickverfolgbar.
Sofallt es leicht, im Rahmen der
gesetzlichen Bestimmungen
einwandfreie Lager- und Trans-
portverhaltnisse zu schaffen.

Gerne iiberzeugen wir Sie in
einem personlichen Gesprach
von der Atmobox® und dem
Einsatz unserer BIOGON®-
Lebensmittelgase.

BIOGON® heisst das Lebens-
mittel-Gassortiment von Pan-
Gas (eine 100%ige Tochterfirma
der Linde-Gruppe, des Welt-
marktfiihrers fiir Gase und Gas-
engineering). Die BIOGON®-
Schutzatmospharen sind, je
nach Anwendungsfall, als Ein-
zelgase oder in verschiedenen
Standardmischungen erhalt-
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lich. Dariiber hinaus kann auf
Wunsch jedes Gasgemisch
massgeschneidert hergestellt
werden.
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Integrierte Ndhrwertberechnung

aus dem CSB-System

Die Ndhrwertberechnung und
Zutatendeklaration erleichtert
den taglichen Dokumentations-
aufwand in den Entwicklungs-
abteilungen. Insbesondere die
Etikettierung und Protokollie-
rung der Prozentanteile und In-
haltsstoffe von Deklarationen.
Durch die vollstdndige Anbin-
dung an die Stammdaten und
Stiicklisten im Produktionsmo-
dul des CSB-Systems besteht
die Moglichkeit, alle Produkte
und deren Inhaltsstoffe wah-
rend des gesamten Produkti-
onsprozesses transparent zu
verwalten. Dabei werden zu-
nachst Inhaltsstoffgruppen an-
gelegt, die die sptere Zuord-
nung zu einem Artikel erleich-
tern und eine einheitliche Da-
tenbasis fiir Ndhrwerte, Zu-
taten und Allergene sicherstel-
len. Uber eine standardisierte
Schnittstelle kénnen aus der

Nihrwert-Datenbank des deut-
schen Bundeslebensmittel-
schliissels (BLS) automatisch al-
le zu einem Artikel enthaltenen
Informationen abgerufen wer-
den. Uber die dem Artikel zu-
grunde liegende Stiickliste und
die zugehdrigen Rezepturvari-
anten werden fiir jeden Artikel
im Abgleich mit den zugeord-
neten Inhalisstoffen die Nahr-
wert- und die Zutatenauswei-
sung automatisch durchge-
fiihrt. Das Ergebnis der Inhalts-
stoffberechnung initialisiert
automatisch das Etikett im
Etikettendruckmodul.
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